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ANTIPASTI

TRADIZIONE

Tartare di manzo alla Giannino
(pomodorini secchi, scalogno, capperi, acciughe,
senape al miele e cognac)

Vitello tonnato
(vitello cotto a bassa temperatura, salsa tonnata,
capperiin fiore, paprika affumicata e fondo bruno)

Carpaccio di manzo alla Giannino
(filetto di manzo, olio evo, salsa Giannino,

insalatina croccante di campo e parmigiano 30
mesia scaglie)

Mondeghili con fonduta di parmigiano

(polpettine della tradizione meneghina e fonduta
di parmigiano)

Salmone affumicato homemade
(salmone affumicato agli agrumi e erbe
aromatiche, con insalatina croccante

e dressing allampone)

Il tagliere della cuccagna

VIAGGIO

L'uovo della felicita

(uovo bio cotto a bassa temperatura 67°C, spuma
di parmigiano 48 mesi, briciole di pane alle erbe,
polvere difiori di pisello, miso rosso e tartufo nero)

Unricordo di pane e formaggio
(cubo di pan brioche e caciotta in due consistenze,
fonduta e sferificata)

Foie gras fuori scampo
(scaloppa di foie gras, crudo di scampi,
pure di pere nashi, zenzero e salsa al Sauternes)

Hamachi e jalaperio
(sashimi di ricciola hamachi aromatizzata all’arancia,
dressing di jalapetio, olio all'erba cipollina)
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PRIMI

TRADIZIONE VIAGGIO

Risotto alla milanese Miseria e nobilta
(pastamista con bisque di gambero rosso di Mazara,
salsa oyster, mix di fagioli, tartare di gambero rosso
di Mazara, caviale e katsuobushi)

Tagliolini alla Giannino

(tagliolini homemade, salsa al limone, tartare di

scampi e basilico)
Barzelletta

(ci sono un romano, un calabrese e un milanese)
(risotto cacio pepe e liquirizia)

Eliche alragu e vellutata di sedano rapa
(ragu bianco di manzo, parmigiano 30 mesi, pepe

Timut e vellutata di sedano rapa) Dedicato a nonno Domenico
(risotto al taleggio e acqua di rose)

Riso al salto e le sue salse

Un’ostrica in Piemonte
(riso al salto della tradizione meneghina, fonduta

(tagliolino homemade, burro alle ostriche
di parmigiano e fondo bruno) homemade, bagna cauda e tartufo nero)

Pasta alla milanese
(risone con zafferano, polvere di carne
di manzo homemade marinata alla teriyaki)
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SECONDI

TRADIZIONE

Costoletta alla milanese
con patate al forno

Ossobuco con pure di patate*

(ossobuco di vitello cotto a bassa temperatura
nappato conil suo fondo, pure di patate e gremolada)
*Possibilita diaggiungere tartufo nero sul pure
orisotto alla milanese in sostituzione del pure

Mondeghili alla SantAmbrogio
(polpettine della tradizione meneghina

con sugo al pomodoro, fonduta di parmigiano
e salsa al basilico)

Rostin negaa e pure di patate
(controfiletto di vitello sfumato al vino bianco
con croccante di pancetta, fondo bruno e
pure di patate)

Filetto di manzo al pepe verde
e spinaci saltati

VIAGGIO

Un rombo turbato

(filetto di rombo marinato con den miso al whisky
torbato, crema di cannellini alla vaniglia e cavolo
nero saltato al wok)

Un viaggio a Palma

(polpo cotto a bassa temperatura laccato alla
teriyaki, soffice di patata allo zenzero

e sancho pepper, pepe rosa e paprika)

Tonno3
(cubo di tonno lardellato, panatura alle erbe,
pure di edamame e salsa di provola affumicata)
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